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ESCADOS

Nombre Comun:
Pargo Rojo
C$112.81

Nombre Comun:
Macarela
C$73.33

Nombre Comun:

Bagre
C$ 58.33

Nombre Comun:

Ruco
C$ 75.21

Nombre Comun:

Corvina
C$ 89.67

Nombre Comun
Robalo
C$72.32

Nombre Comun:

Tilapia
C$ 46.25

Nombre Comun:

Mojarra
C$ 41.88

Nombre Comun:

Guabina
C$ 27.50

Nombre Comun:

Lisa
C$ 38.34

Nombre Comun:
Atlan
C$69.38

Nombre Comun
Guinea
C$ 80.00

Nombre Comun:
Lenguado
C% 58.33

Nombre Comun:
Jurel
C%$45.30

Nombre Comun:

Roncador
C$67.50

Nombre Comun:
Palometa
C%$ 37.50

ombre Comun:

Mero
C$ 35.00

ombre Comun:
Cabrilla
C$80.00




PRECIOSIRROMEDIOIDERESCADOSIENTIEROS

PESCADOS ENTEROS

Unidad de

medidas Israel
Lewites

Rivas Bluefields
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Producto

|Pargn 140,00
\Hacarela 90,00
\Bagre 80,00
\Rucu

‘Curvina

\Rnbaln

Atun

\Liaa

\Palumeta

‘Lenguadn

\Rnncadnr

Cabrilla

‘Hern

\Barracuda

‘Jurel

\Guinea

 Tiburén

Tilapia

\Guapnte lag

‘Guapute tig:

kﬂﬂjarra

Guabina

\sabalete

cs 60,00
s 40,00
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LAREVOLUCION

Nombre Comun:

Corvina
C$ 70.00

Nombre Comun:

Bagre
C$101.25

Nombre Comun:
Robalo

C$ 80.00

Nombre Comun:

Lenguado
C$112.50

Nombre Comun:

Tiburén
C$ 106.67

Nombre Comun:

Raya
C$ 71.67

Nombre Comun:

Pargo
C$150.00

Nombre Comun:
Anguila
C$97.50

Nombre Comun:
Jurel
C$ 50.00

Nombre Comun:
Vela

C$ 80.00
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FILETES DE PESCADO

Filete de Libra
Filete de
Filete de Ravya
Filete de Bagre
Filete
Filete de
Filete de vela
Filete de Lenguado
Filete de Anguila
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Variedad de

tallas Camarones
C$140.00/ 293.75

Langosta enterz
del Pacifico

C$ 288.33

Nombre Comun:
Cola langosta del
caribe

Nombre Comun:
Jaiba

C$ 67.50

Nombre Comun:
Punche

C$ 48.33

Nombre Comun:
Caracol
C$ 220.00

Nombre Comun:
King Crab
C$ 160.00

Nombre Comun
Mariscada
C$ 85.00

Nombre Comun
Torta de Pescado
C$ 75.00

Nombre Comun
Dedos de Pescado
C$ 75.00

Nombre Comun:
Champainano

C$ 65.00

Nombre Comun:
Chacalin Seco
C$ 176.67

Nombre Comun:
Almejas
C$ 95.00

Nombre Comun:
Pescado Seco
C$160.00

Nombre Comun:
Cabeza de pescado

C$ 39.60

Nombre Comun:
Conchas negras

C$ 40.00

Nombre Comun:
Calamar
C$ 100.00
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12000 | CS

150,00 | C5

Libra ICS
cs
Libra
Libra
Libra
Libra

m
Libra

Libra LEE 260,00
marino Libra |
|Camardén de cultivo entero |(Libra
Camardén de cultivo cola Libra

JCI"J].E de langosta I‘.'iE]. ':ﬂIi Libra |

|:Engu3ca"
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61-70
51-60
41-50
36—40
31-35
26-30
21-=25
1620

1Camnr&nn
|Camaron
Camaron
1Camnrnn
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;Camarﬁn
|Camaron
Camaron
{o-12

|Camaron

alal

annchas negras
Punche

-Canqrejn

Cabezas de Pescado
Almejas

jCalamar

|Caracol

King crab
|Chacalin Seco
‘Pescado Seco Salado
lggggpainanns
|Mariscada

Tortas de pescado
lpedns de pescado
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CAMARONES ,

EfOMROSIMA

LANGOSTAS Y OTROS

Mercados Managua

Roberto
Huembes
160,00 |

Ivan Bluefields

Mayjoreo

| Montenegro |

200,00

240,00 _=_
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RECETATDENEA SEIVIANA

r_
HAMBURGUESA CON PESCADO FRITO

4 panes de hamburguesas

4 hojas de lechuga

1 tomate en rebanadas

Y2 taza de mayonesa

2 rabanos en laminas delgadas

4 trozos de filete de pescado

2 cdas. de aceite de oliva

2 cdas. de mantequilla

1 diente de ajo picado

4 pepinillos encurtidos con laminas (opcional)

Preparacion

Salpimienta los filetes de pescado, asa en una sartén a fuego medio con el aceite de oliva,
cuando voltees los pescados agrega el ajo y mantequilla.
Arma las hamburguesas con la lechuga, jitomate, pescado mayonesa, rabano y pepinillos.
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